
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 

องค์กรต้นแบบ 

ส ำนักงำนกองทนุฟ้ืนฟูและพฒันำเกษตรกร 

สำขำจังหวัดนครสวรรค ์เบอร์โทรส ำนักงำน 056-009-537-8 

กลุ่มเกษตรกรบ้านแหลมยาง 
 

ชื่อองค์กร : กลุ่มเกษตรกรบ้านแหลมยาง           รหัสองค์กรเกษตรกร : 6043001896 

 สถานที่ตั้งองค์กรเกษตรกร : เลขที่ 103/1 หมู่ที่ 13 หนองกรด บรรพตพิสัย นครสวรรค์ 60220 

 

กิจกรรมกลว้ยฉาบ 

กรรมการรับผิดชอบกิจกรรม 

1.นางนัญยะเนตร  คำคูณ 

2.นายประยูน  กุศลจิตร 

3.นางทองใบ  จันเสน 

กิจกรรมขิงดอง 

กรรมการและสมาชิกรับผิดชอบ 

1.นายกำจร ศรพรหม 

2.นางนงเยาว์ ขวัญตา 

3.นางอิมบังอร  ขวัญตา 

4.นางผ่องศรี  ศรพรหม 

และสมาชิก ต.ด่านช้าง 

 

นางสาวราตรี เอ่ียมสอาด : ประธานองค์กร 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

ผลสัมฤทธิ์ของโครงการ/การดำเนินงานโครงการ (output) :  
- การแปรรูปกล้วยของกลุ่มมุ่งเน้นในเรื่องของความสะอาดใช้น้ำมันทอดเพียงครั้งเดียว เพื่อคำนึงถึง

สุขอนามัยของผู้บริโภคเป็นหลัก สมาชิกทุกคนที่มาทำงานผ่านการฝึกอบรมมาหลายครั้ง วัตถุดิบที่

นำมาใช้ เป็นผลผลิตกล้วยในท้องถิ่น มีทั้งกล้วยน้ำว้า กล้วยหักมุก กล้วยหอม ใช้ความแก่ของผลกล้วย

ที่ 70% แต่มีราคาแพงกว่ากล้วย 2 ชนิดข้างต้น  

- เมื่อได้แปรรูปแล้ว ก่อนออกสู่ตลาดได้แบ่งปันให้ผู้บริโภคได้ชิมก่อนซื้อ จนมีการตอบรับที่ดีแล้วจึงแปร

รูปอย่างจริงจัง แต่ไม่ได้แปรรูปทุกวัน สัปดาห์หนึ่งแปรรูป 3 วัน หรือตามคำสั่งซื้อ เวลาที่เหลือ

ปฏิบัติงานในสวน 

- เมื่อสอบถามความคิดเห็นจากสมาชิกกลุ่มว่าส่ิงที่กลุ่มแปรรูปกล้วยฉาบ คิดและต้องการจะพัฒนาต่อไป
ในอนาคตคือ  ต้องการจัดซื้อตู้อบ การพัฒนาบรรจุภัณฑ์ การหาตลาดผ่านส่ือออนไลน์ 

 
การจำหน่ายของสมาชิก จำหน่ายดังนี้ : 

- ขายส่ง ตามน้ำหนักและชนิดของกล้วย ดังนี้ 

– กล้วยน้ำว้า (แปรรูปเป็นกล้วยเส้น) 

– กล้วยหักมุก (แปรรูปเป็นกล้วยแผ่น) 

น้ำหนัก 100 กรัม ถุงละ 10 บาท 

น้ำหนัก 300 กรัม ถุงละ 35 บาท 

น้ำหนัก 1,000 กรัม ถุงละ 100 บาท 

– กล้วยหอม (แปรรูปเป็นกล้วยแผ่น) 

น้ำหนัก 80 กรัม ถุงละ 10 บาท 

น้ำหนัก 200 กรัม ถุงละ 35 บาท 

น้ำหนัก 1,000 กรัม ถุงละ 100 บาท 

- การจำหน่าย จำหน่ายให้ลูกค้าทั่วไป และมีการส่งให้ร้านค้าในหมู่บ้าน  ออกจำหน่ายในงานจังหวัด
เคล่ือนที่ และขายออนไลน์ 

- โฆษณาผ่านสถานีวิทยุท้องถิ่น เพ่ือขายสินค้าผ่านแอพพลิเคชั่น ตลาดออนไลน์  เช่น Facebook  line 

- องค์กรยังคงดำเนินการกิจกรรมเล้ียงปลูกกล้วยและแปรรูปเพ่ือจำหน่ายอย่างต่อเนื่อง 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

กล้วยแปรรูป : 

ขนาด 300 กรัม ราคา 35 บาท 

 



 

 

 

กลุ่มเกษตรกรบ้านแหลมยาง 

 เนื่องด้วยหมู่บ้านแหลมยาง ตำบลหนองกรดนั้นมีพืชผลทางการเกษตรที่มาก ชาวบ้านจึงมีแนวคิดการ

แปรรูปทำขิงดอง เพ่ือการรักษาทรัพยากรพืชพันธุ์ให้กลายเป็นวัตถุดิบในครัวเรือนที่มีอายุที่ยืนยาวยิ่งขึ้น แล้ว

เพ่ิมผลประกอบการทางการค้าที่ยั่งยืน ดั่งพระราชบัญญัติเศรษฐกิจพอเพียง 

ความหมายของคำที่ใช้ในมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนนี้ มีดังต่อไปนี้ 

- ขิงดอง หมายถึง ผลิตภัณฑ์ที่ได้จากการนำขิง ที่สดและอยู่ในสภาพดีมาล้างให้สะอาด อาจปอกเปลือก อาจ
บั้ง ตัดแต่ง หรือหั่นเป็นชิ้น หรือรูปร่างตามต้องการ อาจคลุกเกลือทำให้สะเด็ดน้ำ แล้วดองด้วยเครื่องปรุง
รส เช่น น้ำส้มสายชู เกลือ น้ำตาล 

ผลสัมฤทธิ์ของโครงการ/การดำเนินงานโครงการ (output) :  
๑. เพ่ือการถนอมอาหาร เนื่องจากวัตถุดิบที่ใช้เพ่ือการแปรรูปอาหาร เป็นวัตถุดิบทางการเกษตร ซึ่ง

วัตถุดิบเหล่านี้เสื่อมเสียได้ง่าย การแปรรูปอาหารเป็นมีวัตถุประสงค์เพ่ือยืดอายุการเก็บรักษาอาหาร 
ถนอมรักษาคุณภาพอาหารด้านต่างๆ ของอาหารให้ใกล้เคียงของสด ชะลอและป้องกันการเสื่อมเสีย 

๒. เพ่ือให้อาหารมีความปลอดภัยต่อบริโภค เพราะกระบวนการต่างๆที่ใช้เพ่ือการแปรรูปอาหาร 
ต้ังแต่การเตรียมวัตถุดิบ เช่น การล้างการคัดคุณภาพ รวมทั้งกรรมวิธีการถนอมอาหาร ทำให้อาหารมี
คุณภาพสอดคล้องกับมาตรฐานด้านความปลอดภัย 

๓. เพ่ือเพ่ิมมูลค่าให้กับอาหาร ทำให้ชาวบ้านผู้ประกอบการได้รับผลกำไรซึ่งเป็นวัตถุประสงค์หลัก ที่
ขับเคลื่อนอุตสาหกรรมอาหารในชุมชน 

๔. กลุ่มยังคงดำเนินกิจกรรมต่อไปอย่างต่อเนื่อง 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://www.foodnetworksolution.com/wiki/word/3247/%E0%B8%A1%E0%B8%B2%E0%B8%95%E0%B8%A3%E0%B8%90%E0%B8%B2%E0%B8%99%E0%B8%9C%E0%B8%A5%E0%B8%B4%E0%B8%95%E0%B8%A0%E0%B8%B1%E0%B8%93%E0%B8%91%E0%B9%8C%E0%B8%8A%E0%B8%B8%E0%B8%A1%E0%B8%8A%E0%B8%99-%E0%B8%A1%E0%B8%9C%E0%B8%8A
https://www.foodnetworksolution.com/wiki/word/1464/salt-%E0%B9%80%E0%B8%81%E0%B8%A5%E0%B8%B7%E0%B8%AD
https://www.foodnetworksolution.com/wiki/word/1789/%E0%B8%99%E0%B9%89%E0%B8%B3-water
https://www.foodnetworksolution.com/wiki/word/0754/condiment-%E0%B9%80%E0%B8%84%E0%B8%A3%E0%B8%B7%E0%B9%88%E0%B8%AD%E0%B8%87%E0%B8%9B%E0%B8%A3%E0%B8%B8%E0%B8%87%E0%B8%A3%E0%B8%AA
https://www.foodnetworksolution.com/wiki/word/0754/condiment-%E0%B9%80%E0%B8%84%E0%B8%A3%E0%B8%B7%E0%B9%88%E0%B8%AD%E0%B8%87%E0%B8%9B%E0%B8%A3%E0%B8%B8%E0%B8%87%E0%B8%A3%E0%B8%AA
https://www.foodnetworksolution.com/wiki/word/1183/vinegar-%E0%B8%99%E0%B9%89%E0%B8%B3%E0%B8%AA%E0%B9%89%E0%B8%A1%E0%B8%AA%E0%B8%B2%E0%B8%A2%E0%B8%8A%E0%B8%B9
https://www.foodnetworksolution.com/wiki/word/1464/salt-%E0%B9%80%E0%B8%81%E0%B8%A5%E0%B8%B7%E0%B8%AD
https://www.foodnetworksolution.com/wiki/word/1679/sugar-%E0%B8%99%E0%B9%89%E0%B8%B3%E0%B8%95%E0%B8%B2%E0%B8%A5

